RAHMENPROGRAMM:
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ab 17.30 Uhr  Champagner-Apéro

ab 19.00 Uhr  Beginn 6-Gang-Galadinner
(Einfreffen zwischen 17.30 bis 18.45 Uhr)

22.00 Uhr Lotto-Match mit tollen Preisen
23.30 Uhr  Auslosung Silvester-Wettbewerb
24.00 Uhr  Anstossen im Park mit Feuerwerk

00.30 Uhr  Gulaschsuppe

CHF 120.00 pro Person
inkl. Apéro und Mineral still/frizzante
Kinder unter 12 Jahren Auswahl aus der Kinderkarte

Unsere Weinempfehlung:

Pomino Bianco DOC Riserva Castello di Pomino, Toskana, IT
Chardonnay
CHF 55.00

Primitivo Rosato Masseria Pietrosa, Puglia, IT

Primitivo

CHF 42.00

Torremilanos Crianza Ribera del Duero DO, Finca Torremilanos, ESP

Tempranillo
CHF 49.00

6-Gang-Galadinner

GEBEIZTER SAIBLING MIT WALDBEEREN
Orangen-Senfkohlsalat mit Fischkrdutern
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KLARE OCHSENSCHWANZSUPPE

mit seinem Ragout und GemUsewdUrfeln im Wan Tan Teig

POCHIERTES El MIT TRUFFEL-ESPUMA

auf Blattspinat mit Mischpilzen im Karotten-Kartoffelstockring
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RINDSFILETMEDAILLON MIT PORTWEIN JUS
Gebratene Entenlebertranche mit gehacktem Oberhofner Triffel
Timbale von der SUsskartoffel
Glasierte Topinambur mit Randenwurfeln

oder

POCHIERTE KOHLROULADE
MIT SOJA-GEMUSEBOLOGNESE PROVENGALE

Gelber Peperonisaucen-Spiegel
Timbale von der SUsskartoffel
Glasierte Topinambur mit RandenwUrfeln
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JUMIS FRISCHKASE-FRUCHTEROLLE
mit Biren-Chutney und Feigensenf
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SUSSES TARTELETTE GEFULLT MIT GRUNEM APFELMUS

garniert mit SUssmostmousse und grunem Apfelgelee
Karamellisierte Apfelschnitze mit Calvados



